
Vendemmierò i miei giorni dalla vigna di mio padre.
A lui dedicherò il vino ed il suo allegro canto.
I will harvest my days from my father’s vines.
To him I dedicate this wine with its joyous song.
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SCHEDA TECNICA / data sheet

Zona di origine /
Production zone

Provincia di Treviso
Province of Treviso

Vitigno / Variety Raboso del Piave

Forma di allevamento
Training system

Sylvoz

Epoca di vendemmia
Harvest period

Metà ottobre

In bianco con soffice pressatura

Mid October

Vinificazione
Vinification Off the skins with soft pressing

Rosa tenue con riflessi viola
Pale pink with purple reflections

Presa di spuma
Second fermentation

Con lieviti selezionati
With selected yeasts

Metodo / Method Charmat - Martinotti

Perlage Perlage sinuoso e persistente, con
una buona impronta acida, che dona
freschezza; nel complesso è armonico  
Sinuous and persistent perlage, with a 
good acidity, which gives freshness; 
overall it is harmonic

Colore / Colour

Sensazioni olfattive aroma / 
Olfactory sensations aroma

Residuo zuccherino / 
Sugar residue

Estratto secco / 
Dry extract

Temperatura di servizio / 
Serving temperature

Sentori di rosa canina e lampone 
Hints of wild rose and raspberry

6 - 8 °C

CARATTERISTICHE ANALITICHE /
sensorial characteristics
Alcohol 12% vol

10 g/l

Acidità totale / Total acidity 6,5 g/l

26 g/l

Pressione / Pressure 20°C / 5 bar

ABBINAMENTI / food pairings
Aperitivo elegantissimo, ottimo da tutto pasto. Ideale l’abbinamento
con sushi, crostacei e crudité e con frutti di bosco freschi. 
Elegant aperitif, excellent throughout the meal. Ideal pairing with sushi, 
shellfish and crudité and with fresh berries.
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