
È il metodo antico e naturale dell’af� namento sui lieviti a dare a 

questo spumante velato aromi profondi e fragranti sensazioni.
It is the ancient and natural method of aging on the lees that gives this 

veiled sparkling wine deep aromas and fragrant sensations.
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scheda tecnica / data sheet

zona di origine
production zone

Colli asolani

vitigno / variety Glera

forma di allevamento
training system

Capuccina modi� cata
Modi� ed Capuccina

epoca di vendemmia
harvest period

Seconda quindicina di Settembre
From mid September

vinificazione
vinification

In bianco con sof� ce pressatura
Off the skins with soft pressing

presa di spuma Con lieviti indigeni selezionati
Using select locally sourced yeasts

metodo / method Charmat - Martinotti

Perlage Leggero perlage � ne e persistente
Light and persistent perlage

colore / colour Giallo paglierino intenso, velato 
Deep traw yellow, hazy

sensazioni olfattive
aroma

Fragrante con note fruttate e delicati
sentori di lievito
Fragrant with fruity notes and a delicate
yeastiness

temperatura di servizio
serving temperature

8 - 9 °C

caratteristiche analitiche 
sensorial characteristics

alcohol 11% vol

residuo zuccherino
sugar residue

0 g/l

acidità totale / total acidity 4,5 g/l – pH 3.20

estratto secco
dry extract

16 g/l

pressione / pressure 20°C / 5 atm

abbinamenti / food pairings

Intrigante e fresco aperitivo.  Perfetto con la soppressa tradizionale 
veneta e la frittura di pesce.
Intriguing and fresh aperitif. Perfect with traditional Venetian soppressa and 
fried � sh.
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